
Apéritifs
 Apéritif ‘de Bomma’  . . . . . . € 7.40

 Kir . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6.40

 Prosecco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 7.40

 Porto blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6.40

 Porto rouge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6.40

 Martini blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6.40

 Martini rouge . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6.40

 Pineau des Charentes . . . € 6.40

 Sherry . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6.40

 Gancia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6.40

 Lillet Blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6.40

 Lillet ‘Vive’ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10.00

 Campari . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 7.90

 Campari orange . . . . . . . . . . . . . € 11.80

 Pisang orange . . . . . . . . . . . . . . . . . € 11.80

 Passoa orange . . . . . . . . . . . . . . . . . € 11.80

 Genièvre de grain jeune . . € 6.20

 Genièvre de grain vieux . . € 6.20

 Ricard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 7.40

 Picon vin blanc . . . . . . . . . . . . . . € 10.00

 Aperol Spritz . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10.00 

Sans alcool
 Apéritif ‘de Bomma’ . . . . . . . € 7.40

 Nona Spritz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10.00

 Crodino Biondo & Rosso . . € 6.40

 Jus de fruits frais . . . . . . . . . . . . € 7.00

 Pepsi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 Pepsi Max . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 Orangina . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 7up . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 Ice Tea . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 Ice Tea Green . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 Gini . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 Canada Dry . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 Schweppes Agrum . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 Schweppes Tonic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 Schweppes Premium Tonic . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4.50

 Pomton . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4.70

 Looza pomme . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 Looza orange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 Bru eau plate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 Bru eau pétillante . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 Bru eau 1litre plate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 9.90

 Bru eau 1litre pétillante . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 9.90

 de Bomma de Bomma BLOND (6.5%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5.00

 de Bomma de Bomma ROUGE (7.5%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5.70

 Estaminet Premium Pils (5.2%) . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 Kriek Max (3.5%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4.40

 Steenbrugge Wit (5.0%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4.40

 Palm (5.2%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4.40

 Rodenbach (5.2%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4.40

 Seef (6.5%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4.70

 Steenbrugge Blond (6.5%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4.70

 OMER. Traditional blond (8%) . . . . . . . . . . . . . . . € 5.50

 Cornet (8.5%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5.50

 Tripel LeFort (8.8%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5.70

 Steenbrugge Dubbel Bruin (6.5%) . . . . . . . . . € 5.00

 Westmalle Trappist (7%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5.00

 LeFort (10%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5.70

Sans alcool
 Estaminet 0.0 (0.0%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3.90

 Troubadour Zestra (0.3%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 4.80

 Cornet (0.3%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5.50

ARMOIRE À BIÈRE DE BOMMA
Laissez-nous vous surprendre avec les meilleures bières de Belgique.

Comme nos plats, ces bières sont destinées à être partagées et aimées  
par vos amis et votre famille.

 Cornet (8.5%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 16.40
Saveur chaleureuse et note unique et subtile de vanille 
grâce à l’ajout de copeaux de chêne dans le processus de 
brassage.

 Omer (8%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 16.40
Délicieuse bière de fermentation haute avec seconde 
fermentation en bouteille, brassée selon une recette 
traditionnelle. Son arôme fin et fruité et son amertume 
subtile sont obtenus grâce à des matières premières de 
haute qualité telles que le meilleur malt d’orge provenant 
de la Loire et trois houblons aromatiques de République 
tchèque, de Slovénie et d’Allemagne.

 Tripel LeFort (8.8%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 17.40
Bière blonde dorée à 8,8%. La levure de qualité utilisée 
pour cette bière offre un résultat avec un arôme de clou 
de girofle et de vanille et en même temps un goût fruité 
de bananes et de pommes rouges. Avec également des 
notes d’agrumes, de citron vert et de roses.

 LeFort (10%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 17.40
Bière brune à 10 % aux notes douces, fruitées et 
moelleuses. Ajoutez à cela l’arôme du chocolat/caramel. 

 Troubadour Magma (9%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 17.90
Cette bière spéciale ambrée possède le caractère épicé et 
l’amertume houblonnée d’une Indian Pale Ale américaine, 
mais est adoucie par la saveur fruitée d’une triple belge.

 Rodenbach Grand Cru (6%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 19.40
Bière brune complexe avec beaucoup de bois et d’esters, 
vineuse et avec une très longue finale comme un grand cru.

 Gouden Carolus Cuvée van de Keizer 
 whisky infused (11.7%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 23.40

Gouden Carolus Cuvée de Imperial Dark Dark enrichi 
d’une infusion de whisky Gouden Carolus Single Malt. 
Cela donne une bière unique: puissante et corsée avec 
des notes subtiles de vanille, de chêne et de chocolat. 

 DeuS (11.5%) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 34.90
Bière champenoise, idéale pour l’apéritif. Et en même 
temps pleine de saveurs et riche en arôme comme 
une bière venue du ciel. C’est bien sûr la DeuS. Une 
merveilleuse symbiose entre le brassage de la bière et la 
création d’un vin mousseux. Parfait si vous avez quelque 
chose à fêter.

BIÈRES
BOISSONS 
FRAICHES



CHOISISSEZ NOTRE FORMULE MENU

OU COMPOSEZ VOTRE MENU VOUS-MÊME

 Soupe de tomates aux boulettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 7.90 / € 9.90

 Croquettes au fromage maison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 pc € 10.00 / 2 pc € 16.50

 Croquettes de crevette maison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 pc € 11.00 / 2 pc € 19.50

 Duo de croquettes de crevette et de fromage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 18.50

 Toast anguille fumée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 19.40

 Cocktail de crevettes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 20.40

 Boudin noir aux pommes caramélisées . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 17.40 

 Filets de plie frits avec sauce tartare maison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 17.40

 Toast au saumon fumé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 18.40

 Carpaccio de boeuf avec roquette et parmesan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 18.40

ENTREES1, 2, 3,...

Saviez-vous que ...
si vous nous remettez une photo d’une grand-

mère, une « (B)oma », nous l’accrochons pour vous 
et vous contribuez à notre décor ? Mieux même, 

nous vous offrons notre apéritif maison. 
À votre santé !

Choisissez parmi l’ensemble du menu :

menu 2 plats au choix  € 49.90
OU

menu 3 plats au choix  € 54.90

Ce menu est servi l’après-midi et le soir (par groupe 
uniquement). Dans votre groupe, chacun peut choisir son 

plat préféré.

MENU

GOÛTEZ 
NOTRE BIÈRE 

MAISON

   Standard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 22.90

 Apéritif ‘de Bomma’ 

 Vin, bière, eau et boissons fraiches

 Café ou thé

FORFAIT 
BOISSONS

   Luxe à partir de 4 personnes . . . . . . . . . € 27.90 

 Verre de bière Champagne DeuS

 Vin, bière, eau et boissons fraiches
 Bières 75 cl : LeFort, Tripel Le Fort, Omer,
 Troubadour Blond, Cornet, Rodenbach Grand Cru

 Verre de Gouden Carolus infusée 
 au whisky 

 Café ou thé



 Moules nature . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 25.90

 Moules au vin blanc . . . . . . . . . . . . . . € 26.90

 Moules à l’ail . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 26.90

 Moules à la crème . . . . . . . . . . . . . . . . . € 26.90

 Moules “De Bomma” . . . . . . . . . . . . € 27.90  Salade niçoise. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 22.40

 Salade Caesar . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 22.40

 Salade aux lardons et pommes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 22.40

 Salade fromage de chèvre. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 22.40

 Salade grecque . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 22.40

 Tomate-crevettes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 27.40

SALADES

RAGOÛTS
 Vol-au-vent . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 22.40

 Lapin de Bomma à la  de Bommade Bomma  BLOND . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 23.40

 Boulettes au céleri sauce tomate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 19.40

 Fricassée de veau . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 24.00

 Crépinette de porc aux lardons et à la moutarde . . . . € 22.40

 Carbonade à la bière d’abbaye Steenbrugge . . . . . . . . . . . . € 23.40

 Goulasch à la flamande au lard Breydel,  
 chicon, moutarde en grain et bière Cornet  . . . . . € 24.40

 Joues de porc à la Seef . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 25.40

 Chipolata . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 18.40

 Filet de poulet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 19.40

 Steak . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 21.90

 Escalope de veau  . . . . . . . . . € 24.40

 Mixed grill . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 23.40

 Entrecôte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 25.40

VIANDES

Saviez-vous que ...
vous pouvez partager presque tous les plats, et de plus petites 

portions sont proposées pour les enfants ? Cela nous permet d’éviter 
le gaspillage et permet aux tout petits de profiter également de nos 

plats savoureux !

 Pommes de terre au four
 Frites
 Purée
 Purée du jour 
 Croquettes
 Gratin Dauphinois
 Pain

POMMES 
DE TERRE 

€  4.20  Sauce au poivre 
  Sauce Archiduc  
  Sauce au curry  
  Sauce Provençale 
  Sauce moutarde  
  Sauce Béarnaise
  Sauce Choron

Sauces froides 
 € 1.50

SAUCES 
€  4.00

 Chou-fleur sauce au fromage
 Poireau sauce à la crème 
 Salsifis en sauce blanche 
 Chicons braisés 
 Chou rouge
 Petits pois et carottes
 Salade composée
 Salade de chicons 
 Salade de tomates

LEGUMES 
€  4.50

COMBINEZ SELON VOS GOÛTS

 Vol-au-vent végétarien . . . € 22.40

 Lasagne végétarienne . . . . € 19.40

 Paksoi sans 
 poulet (végan)  . . . . . . . € 23.40

VÉGÉTARIEN

MOULES



 Gin Beefeater . . . . . . . . . . . . . . . € 8.90

 Gin Monkey 47 . . . . . . . . . . . € 11.30

 Gin Hendrick’s . . . . . . . . . . . . . € 11.30

 Vodka Absolut . . . . . . . . . . . . . . € 8.90

 Havana 3 años . . . . . . . . . . . . . . € 8.90

 Havana Especial . . . . . . . . . . . € 9.30

 Havana 7 años . . . . . . . . . . . . € 12.30

 Sambuca Ramazotti . . . . . € 8.90

 Mandarine Napoleon . . . € 9.30

 Grand Marnier . . . . . . . . . . . . . . € 9.30

 Cointreau . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8.90

 Baileys . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8.90

 Disaronno  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8.90

 Elixir d’Anvers shot . . . . € 5.80

 Elixir d’Anvers . . . . . . . . . . . . . . € 8.90

 Poire William’s . . . . . . . . . . . . . . € 8.90

 Grappa Julia . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8.90

 Ballantine’s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8.90

 Jameson . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8.90

 The Glenlivet, 12 yrs . . . . € 9.30

 Aberlour Abunad’h . . . . € 10.30

 Chivas Regal, 12 yrs . . . . € 12.30

 Chivas Regal, 18 yrs. . . . € 16.30

 Scapa Glansa . . . . . . . . . . . . . . . € 17.30

 Cuarenta Y Tres . . . . . . . . . . . . € 9.30

 Calvados . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8.90

 Armagnac Clé des  
 ducs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10.30

 Martell VS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 8.90

 Martell VSOP . . . . . . . . . . . . . . € 10.30

SPIRITUEUX

BULLES
 Le Couchon Brut . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 35.90

 DeuS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 34.90

 Champagne Perrier-Jouët Grand Brut . . € 99.00

MOCKTAILS
 Nona June & tonic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 11.40

 Nona Ginger & tonic . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 11.40

VINS BLANCS
 Henri Bourgeois Clos ‘Sauvignon Blanc’ . . . . . . . . € 42.90

Marlborough – Nouvelle Zélande
Ce Clos Sauvignon Blanc est intensément rafraîchissant et juteux avec 
des notes d’agrumes et de kiwi jaune. La bouche est dominée par les 
fruits exotiques, avec une agréable tonalité minérale.

 Weingut Frank‚Grüner Veltliner . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 43.30
Herrnbaumgarten – Autriche
Un nez agréable fruité, avec des notes de melon. Des acides frais. Un 
vin vif, élégant avec une finale minérale. 

 Aldeneyck ‘Riesling’ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 45.40 
Maasvallei Limburg – Belgique
Le Riesling Aldeneyck est l’un des rares vins de Riesling en Belgique. 
Version aromatique avec une belle acidité et le fraicheur nécessaire. 
Touche tropicale et quelques fleurs dans le nez. Doux et avec un 
arrière-goût fruité.

 Les Hauts de Lalande Blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 37.90 
Chardonnay, Languedoc-Roussillon – France
Elevage en nouveaux fûts de chêne français pendant 7 mois. Ce vin 
jaune paille avec des reflets verts, a un nez très complex de fleures 
blanches et noix grillées. Ce vin a un équilibre parfait de rondeur et de 
fraîcheur.

 Cantina Zaccagnini ‘Pinot Grigio’ Terre di Chieti . . € 40.00
Abruzzo – Italie
Robe jaune clair avec des nuances vertes. Un bouquet très délicat, 
aromatique et très frais.

VINS ROUGES
 Palagetto Chianti Colli Senesi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 39.70

Sangiovese/Canaiolo/Colorino/Merlot, Toscane – Italie
Elevage en fûts de chêne. Une profonde couleur rouge rubis à la 
couronne violacée. Un bouquet intense vers des fruits mûrs, des 
fleurs, avec une pointe minérale..  

 Aldeneyck ‘Pinot Noir’ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 53.30
Maasvallei Limburg – Belgique  
10 mois de maturation en barriques françaises. En bouche, des arômes 
délicats de cerise noire et de mûre sauvage alternent. Des tannins 
veloutés, doux et mûrs, magnifiquement équilibrés avec beaucoup de 
structure et d’expression du terroir donnent un véritable charme à la 
finale agréable.

 Don David ‘Malbec Reserve’ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 37.00
Michel Torino Estate, Cafayate Valley – Argentine
Ce 100 % Malbec arbore des arômes de prune, tabac frais et vanille ; en 
bouche, les mêmes notes de prune et chocolat. 

 Lopez de Haro Rioja Crianza . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 38.90 
Graciano/Grenache/Tempranillo, Rioja – Espagne
En bouche, ce vin est doux, expressif et élégant. Il combine très bien 
le caractère fruité avec une touche de bois de la barrique rendant 
parfait équilibre. 

 Château La Fleur Penin  
Saint-Emilion Grand Cru . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 49.80
Merlot/Cabernet Franc, Bordeaux – France
Il est élevé sur lies et en barrique pendant 12 mois. Au nez des arômes 
de vanille et des notes de fruits rouge. Les tanins fins s’épanouissent 
en bouche avec une finale longue et élégant.

 Verre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 5.50

 ½ litre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 14.90

 1 litre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 24.90

ROSÉ
 Domaine Tropez Rosé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 38.00

Domaine Tropez, Côtes de Provence – France
Assemblage de 60 % de grenache et 40 % de cinsault avec un élevage 
sur lie. Arômes élégants de pêche blanche et d’agrumes.

VIN DU PATRON 
blanc - rosé - rouge


